
FicheTechnique

Cépage : Pinot Noir

Agemoyendesvignes : 60 ans

Densitépieds / ha :10 000

Exposition : Sud-Est

Nature du sol : Argilo-Calcaire de l’Oxfordien supérieur
avec présence d’éboulis et dépôts limoneux.

Conduite de la vigne :Travail mécanique des sols, pour
éviter l’utilisation de désherbants, mettant l’accent sur
l’équilibre naturel de la plante au sein de chaque
parcelle. Lutte phytosanitaire biologique, contrôlée par
Bureau Véritas.

Rendements (hl/ha) : 47 hl/ha

Modedevendange : Manuel

Vinificationetélevage : Vendange égrappée en totalité
avant macération pré-fermentaire de 3 jours et
fermentation de 15 jours. Elevage de 11 mois en fûts
(25% neuf). Mise en bouteille sans collage ni filtration.

Datedemiseenbouteille : Aout 2024

Nombredebouteillesproduites : 2600 bouteilles et
50 Magnums.

Dégustation

Robe limpide et brillante. Nez encore discret sur les
petits fruits rouges (fraise des bois, framboise...). La
bouche est équilibrée, fondue, avec une finale délicate
au tanins soyeux. À déguster dans les 3 à 7 prochaines
années.
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