
FicheTechnique

Cépage : Pinot Noir

Agemoyendesvignes : 60 ans

Densitépieds / ha :10 000

Exposition : Sud-Est

Nature du sol : Calcaire-marneux avec présence
d’argiles.

Conduite de la vigne :Travail mécanique des sols, pour
éviter l’utilisation de désherbants, mettant l’accent sur
l’équilibre naturel de la plante au sein de chaque
parcelle. Lutte phytosanitaire biologique, contrôlée par
Bureau Véritas.

Rendements (hl/ha) : 41 hl/ha

Modedevendange : Manuel

Vinificationetélevage : Vendange égrappée en totalité
avant la macération pré-fermentaire à froid de 3 jours,
puis cuvaison de 15 jours. Elevage de 11 mois en cuve
inox, et mise en bouteille sans filtration.

Datedemiseenbouteille : Aout 2024

Nombredebouteillesproduites : 5100 Bouteilles

Dégustation
Robe limpide, brillante. Nez agréable et expressif de
petits fruits rouges. La bouche est gourmande, fraiche
avec du fruit, du fruit et du fruit. La finale est soyeuse et
saline. Vin de plaisir. À déguster dans les 5 prochaines
années.
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