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DEGUSTATION &

Belle robe limpide, brillante, or clair. Nez plaisant, notes
florales et fruitées pleines de charme. En bouche une

agréable tension et les mémes ardbmes généreux. Un vin

Domaine Chapelle & Fils ) dont la vivacité s'accordera bien a des charcuteries.
Y TR Température de service:10a12°
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11 717
BOURGOGNE FICHE TECHNIQUE &
CHARDONNAY
Appellation Bourgogne Controlée Cépage . Chardonnay
) PkIECF‘S, , Age moyen des vignes: 15 ans
Ph. Chapelle & fils, propri‘étaijeiiitii;i:i ;:nltenay . .
_/  Densité pied/ha : 10 000
p N Exposition : Est, avec une |égére pente
—— Vin de Bourgogne — . i
B@URG@GNE Nature du sol : Calcaire-sablonneux avec présence de
marnes blanches.
Chardonnay . . o
2023 Conduite de la vigne : Travail mécanique des sols, pour
Appellation Bourgogne Controlée éviter l'utilisation de désherbants, mettant l'accent sur
Produit de France I'équilibre naturel de la plante au sein de chaque
EE - s parcelle. Lutte phytosanitaire biologique, contrélée par
et S Bureau Véritas.
= B 7 75 Cl 8
Mis en bouteille a la propriété par Rendement (hl/ha) :43 hl/ha
Ph. Chapelle & Fils, propriétaire viticulteur a
Santenay, Céte d'or, France
VIN BIOLOGIQUE CERTIFIE PAR FR-BIO-10 Mode de Vendange : Manuel
AGRICULTURE FRANCE
Contient des suffites o o . - s
NegEDIENTS ET Vinification & Elevage : Vendange entiére, pressurage
EENE e 139 % vol. direct sans SO2. Elevage de 10 mois en cuve inox.
E: = e @ Collage, puis mise en bouteille aprés filtration.
E.Fl aK E (100m1) :
- g, | 3274780 Keal Date de mise en bouteille : Juillet 2024
www.domainechapelle.com
\ J

Nombre de bouteilles produites : 2350 bouteilles
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Domaine CHAPELLE, Le Haut Village 21590 SANTENAY - Tél : +333 8020 6009 / Fax : +333 8020 6101 - Email : contact@domainechapelle.com




