BOURGOGNE ALIGOTE

LES EQUINCES 2023

DEGUSTATION &

Belle robe limpide, brillante. Robe jaune clair, reflets
verts. Nez typé aux accents floraux, noisette fraiche. La

Domaine Chapelle & Fils

N
BOURGOGNE
ALIGOTE

Appellation Bourgogne Aligoté Controlée

LES EQUINCES

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE PAR

Ph. Chapelle & fils, propriétaire viticulteur 4 Santenay

bouche combine des qualités de matiére, de fraicheur
et d'expression qui lui conferent une réelle harmonie. La
finale est tonique avec une dimension saline tres
élégante. Température de service: 10a 12°

FICHE TECHNIQUE &

Cépage : Aligoté

Age moyen des vignes: 51 ans

Densité pied/ha: 10 000

Exposition : Sud-est, en plaine sur un terrain plat.

([ Chapelle & Fils —— ) Nature du sol : Argilo-calcaire par dépdts limoneux
BOURGOGNE importants.
ALHGQTE Conduite de la vigne : Travail mécanique des sols,
Les Equinces pour éviter l'utilisation de désherbants, mettant 'accent
o B 2023M ¢ Conta sur l'équilibre naturel de la plante au sein de chaque
ppellation OUHI'gOgHE ]lgOQ ontrolee . . . . ALl 2L
Produtt de France parcelle. I:u'tte phytosanitaire biologique, contrélée par
EHE e _ Bureau Véritas.
s - 15 ds Rendement (hl/ha) : 57 hi/ha
Mis en bouteille a la propriété par
Ph. Chapelle & Fils, propriétaire viticulteur a MOde de Vendange . Manue|
Santenay, Cote d'or, France °
VIN BIOLOGIQUE CERTIFIE PAR FR-BIO-10 .
AGRICULTURE FRANGE Vinification & Elevage : Vendange entiére, pressurage
NGREDIENTS ET e direct sans SO2. Elevage de 10 mois en cuve inox,
R 13 % vol, collage, puis mise en bouteille aprés une légére
K42 @ filtration.
1“ E (100m) :
e | 08 KT KRl Date de mise en bouteille : Juillet 2024
www.domainechapelle.com
N J

Nombre de bouteilles produites : 2950 bouteilles
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