ALOXE CORTON

LES PETITES LOLIERES

Domaine Chapelle & Fils

GRAND VIN DE BOURGOGNE
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Appellation Aloxe-Corton 1** Cru Controlée

LES PETITES LOLIERES

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE PAR

Ph. Chapelle & fils, propriétaire viticulteur 4 Santenay

—— Grand vin de Bourgogne —]

ALOXE-CORTON I CRU

Les Petites Loliéres

2023
Appellation Aloxe-Corton 1¢ Cru Contrdlée

Produit de France
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Mis en bouteille a la propriété par
Ph. Chapelle & Fils, propriétaire viticulteur a
Santenay, Céte d'or, France

VIN BIOLOGIQUE CERTIFIE PAR FR-BIO-10
AGRICULTURE FRANCE

Contient des sulfites

INGREDIENTS ET
NUTRITION

13 % vol.

P

E (100ml) :
315 Kj / 76 Kcal

www.domainechapelle.com

Dégustation ¢

Robe limpide et brillante.

FicheTechnique ¢

Cépage: Pinot Noir
Age moyen des vignes : 32 ans
Densité pieds / ha :10 000

Exposition: Sud-est, en coteaux, juste en dessous des
Cortons Grands Crus.

Nature du sol : Argilo-calcaire de 'Oxfordien supérieur,
avec présence d'oxyde de fer et de rognons siliceux.

Conduite de la vigne : Travail mécanique des sols, pour
éviter I'utilisation de désherbants, mettant I'accent sur
I'équilibre naturel de la plante au sein de chaque
parcelle. Lutte phytosanitaire biologique, controlée par
Bureau Véritas.

Rendements (hl/ha): 51 hl/ha
Mode de vendange : Manuel

Vinification et élevage : Vendange triée, égrappée en
totalité. Macération a froid de 3 jours puis cuvaison de
13 jours. Elevage en flts de 14 mois puis mise en
bouteille sans collage ni filtration.

Date de mise en bouteille : Décembre 2024

Nombre de bouteilles produites : 1200 Bouteilles
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CHAPELLE & FILS

Domaine CHAPELLE - Le Haut Village - 21590 SANTENAY - Tél. : +33 380 20 60 09 - Email : contact@lomainechapelle.com - www.domainechapelle.com




